robot ¢ coupe’

Fachowe blendowanie
w ciagu kilku sekund

MADE IN
FRANCE



| TRWAL

Robot-Coupe wprowadza oferte
komercyjnych urzadzen
Kitchen Blenders!

2 modele Zobacz

. na filmie
Sprawdzony i polecany -

kazdemu szefowi kuchni!
v Restauracje i bary

V' Sektor publiczny

v RzemiesInicy i supermarkety




#THESOLUTION

Co tam w menu?

Musy o aksamitnej
konsystenciji i zupy

kacz skitadniki i ptyny, aby tworzy¢
doskonale aksamitne
potrawy!

Ciasto na
nalesniki

Coulis
i puree




Jednorodna, gtadka tekstura, ktora tatwo przygotowac.
Mozliwo$¢é blendowania matych i wiekszych ilosci produktow.

Duzy dzbanek

Silnik o duzej mocy maks. 1 200 W

X-Flow"

Technology

Noz: 4 duze, asymetryczne ostrza
— Maksymalna objetos¢ mieszana

Zebra w dzbanku: Specjalna konstrukcja
— Poprawia wymieszanie sktadnikdéw

Pokrywa: Wypukty ksztait
— Zawraca mieszanine ku nozowi

Dzbanek i noze ze . J
stali L
nierdzewnej

Maksymalne zawirowanie
zawartosci!

Scisle dopasowane
elementy blokady
dzbanka na korpusie
silnika ograniczajag
drgania



Prosta i wygodna obstuga

Programator czasowy
i @ Odliczanie

@ Stoper

[@,) Najcichszy Blender
na rynku

Miekki Dodatkowy
uchwyt uchwyt
— Utatwia

przenoszenie

] petnego dzbanka
Wyjmowany korek

umozliwia dodawanie ptynow i innych sktadnikow
podczas blendowania

Proste mycie

— N6z mozna tatwo wyjac za pomoca narzedzia z kompletu, a nastepnie wymyc¢
recznie

— Wszystkie pozostate czesci majace kontakt z zywnoscig mozna tatwo rozmontowac
i my¢é w zmywarce

Pracuj ze spokojem

~—
Szczelna pokrywa

/f/ chronigce przed
Y rozbryzgiwaniem

@] Blokada
bezpieczenstwa
dzbanka i pokrywy

Spetnia
wymagania
norm profesjonalnych




Robot-Coupe wtasnie wprowadza oferte urzadzen
Kitchen Blender! Gama obejmuje dwa modele: BL 3
i BL 5, z dzbankami o duzej pojemnosci (3 i 5 litrow).

Wyprobowaneizaakceptowane przez kucharzy urzgdzenia Kitchen Blender firmy Robot-
Coupe to IDEALNE urzadzenia do blendowania kazdego rodzaju potraw ptynnych.

Sa mocne i wytrzymate, a X-Flow technolgy zapewnia maksymalng doktadnos¢
zmieszania, pozwalajgcg przygotowac¢ doskonale aksamitne potrawy w kilka sekund
— niewazne, czy robisz zupe, sos velouté, inny sos, puree owocowe czy ptynne ciasto.

Bezpieczenstwo i tatwos¢ uzycia gwarantujg spokdj ducha szefom kuchni i zespotom
pracownikdw kuchennych.

robot ¢y coupe’

Czy wiesz, ze...?

Firma Robot-Coupe opracowata swéj pierwszy
robotkuchennyjuzponad60lattemuwsamymsercu
francuskiej Burgundii. Robot-Coupe projektuje,
rozwijaiprodukujeurzadzeniado przygotowywania
zywnosci od 1961 roku, zaspokajajgc potrzeby
wszystkich profesjonalistow z branzy kulinarnej,
takich jak restauratorzy, cukiernicy oraz dostawcy
ustug cateringowych o réznej skali dziatalnosci.
Aby poméc im w codziennych zadaniach,
rozwijamy swojg wiedze w kuchniach na catym
Swiecie, a niektore z naszych produktéw staty sie
bestsellerami, czynigc Robot-Coupe pionierem i
niekwestionowanym liderem branzy.
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